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HUROM a patentat pentru prima data SLOW SQUEEZING SYSTEM
ca fiind un sistem inovator de stoarcere care elimina neajunsurile
storcatoarelor centrifugale (frecarea si incalzirea sucului datorita
vitezelor mari si aerarea sucului), prin intermediul presarii la rece,
laviteza mica. Se reuseste astfel o stoarcere naturala, maximizarea
cantitatii de suc, pastrarea mai multor vitamine, minerale,
enzime, fitonutrienti si antioxidanti, a culorii si a gustului natural,
rezultand un suc mai sanatos!

Mai multi nutrienti, mai mult gust - Sucul dumneavoastra personalizat!

Diverse tipuri de suc

Nu doar sucuri dintr-un singur fruct, ci combinatii de ingrediente care va vor face sucul mai
gustos si mai sanatos. Veti avea propriul suc "marca Hurom”, preparat in confortul casei
dumneavoastra.

Lapte de soia si suc de soia
Puteti prepara gustoasele bduturi din soia fara a fi nevoie de numarul mare de operatiuni
necesar prepararii acestora prin metode traditionale.

Potrivit pentru afacerea dumneavoastra

Gama comerciala de aparate de la Hurom este special proiectatd pentru a fi utilizatd In
restaurante/baruri/catering, cu un randament deosebit, rezistenta in timp si capacitate de a
functiona cel putin 8 ore fara oprire.

Aparitia Hurom HW Comercial subliniaza Thca o data avansul exceptional al Hurom in proiectarea si
realizarea storcatoarelor cu presare la rece. Gama comerciala de la Hurom, acest produs inovator
deschide o noua era in utilizarea storcatoarelor de fructe cu presare la rece in cadrul afacerilor
care isi propun sa distribuie sucuri din fructe si alte produse care contribuie la recapatarea si
mentinerea sandtatii. Din punct de vedere tehnic, acest aparat, aduce multiple imbunatatiri la
sistemul de stoarcere, optimizand mai ales modul in care sunt evacuate resturile, Hurom HW
Comercial poate procesa fara nicio problema radacinoase dure, fructe moi sau frunze, gestionand
perfect evacuarea resturilor, mentinand astfel un flux continuu de ingrediente care ajung la
ansamblul de procesare. Rezultatul va fi un suc mai bine omogenizat, cu mai multi nutrienti. Axul
melcat reproiectat cat si sistemul de antrenare al periilor rotative garanteaza faptul ca veti avea
mai putine resturi in bol si mai mult continut in sucul dumneavoastra. Poate functiona pentru cel
putin 8 ore fara a fi oprit, ceea ce inseamna mai multi bani in contul firmei dumneavoastra si mai
putin efort. In pachetul aparatului veti gasi 3 ansamble de procesare complete, ceea ce inseamna
ca ati achizitionat mai mult decat un aparat, aveti la dispozitie o veritabila linie tehnologica pentru
obtinerea sucurilor/nectarelor din fructe, legume si frunze.

La capitolul design, Hurom nu a stat niciodata atat de bine. Tusele moderne, materialele de calitate
remarcabila si noile culori disponibile Tn premiera pentru modelele Hurom aduc un aer proaspat
dar elegant si distinct in acelasi timp.
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Descriere generala si prezentarea componentelor
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Denumirea partilor:

1 - Gura de alimentare 14 - Perie multifunctionala

2 - Capac 15 - Sita grosiera

3 - Ax melcat 16 - Bol colectare resturi

4 - Sita fina 17 - Bol colectare suc

5 - Suport perii rotative 18 - Gura evacuare resturi

6 - Lamele silicon 19 - Clapeta control evacuare resturi
7 - Bol procesare 20 - Senzor de siguranta

8 - Gura evacuare suc 21 - Afisaj digital

9 - Clapeta blocare evacuare suc 22 - Buton pornit/oprit

10 - Senzor de siguranta
11 - Cablu alimentare
12 - Presor

13 - Perie rotunda
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Stimati utilizatori, va rugam cititi cu grija
aceste atentionariinainte de aincepe sa folositi
storcatorul Hurom HZ!

Atentie! Utilizarea necorespunzdtoare a acestui aparat
poate produce vatamari corporale serioase!

Nu introduceti, nici nu scoateti aparatul din priza daca aveti mainile
umede!

Nu utilizati alte surse de alimentare decat cele de 220 V! Existd pericolul
de electrocutare, de incendiu sau ca aparatul sa nu functioneze
corespunzator! Tensiunea necorespunzatoare aplicata motorului
scurteaza durata de viatd a acestuial

Introduceti corect stecherul in priza si impingeti-I cu putere!
Exista riscul de scurtcircuit sau incendiu!

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, trimiteti aparatul
in service. Nu incercati sa 1l schimbati dumneavoastra Exista riscul
de electrocutare sau incendiu!

Nu Tncercati sa interveniti fizic Tn cazul in care apar defectiuni Riscati
sa deteriorati ireparabil echipamentul si/sau sa va provocati leziuni
serioase!

Nu folositi aparatul atunci cand sub acesta exista apa, nu stropiti
aparatul cu apa atunci cand acesta functioneaza!

Nu utilizati aparatul atunci cand cordonul sau stecherul prizei
prezintd defectiuni!
Trimiteti aparatul in service!

Utilizarea in siguranta presupune existenta impamantarii. Nu folositi
ca suport pentru Tmpamantare tevi de gaz sau de apa
Poate cauza explozii sau scurtcircuit!



HUrom
romania

Nu Tncercati sa demontati bolul aparatului atunci cand acesta
functioneaza, nu introduceti parti ale corpului, obiecte metalice sau din
plastic Tn gura de alimentare. Exista riscul sa va provocati leziuni, sa va
accidentati sau sa deteriorati aparatul.

Acest aparat nu este proiectat pentru a fi operat de persoane
cu discernamant redus, alte probleme de sandtate care le
afecteaza capacitatea de gandire sau cea motorie, de copii
sau de persoane cu experientda redusa in utilizarea acestui
tip de aparat decat daca acestia sunt supravegheati sau daca
sunt instruiti cu privire la modul in care functioneaza aparatul.

A nu se lasa la indemana copiilor, aparatul nu este o jucarie!

Nu utilizati aparatul in cazul in care capacul nu este fixat
corespunzator!
Exista riscul de accident sau deteriorare a aparatului!

Dacd sesizati miros de gaze, nu introduceti aparatul in priza,
deschideti imediat toate geamurile!
Exista riscul unei explozii sau al unui incendiu!

Nu introduceti degetele, obiecte din metal sau plastic in orificiul
distribuitorului de suc!
Exista riscul de vatamare corporald sau deteriorare a aparatului!

Daca sesizati ca storcatorul s-a blocat, apdsati butonul (Reverse/Rev),
tineti continuu timp de 2-3 secunde, apoi, dupa ce operatiunea s-a
incheiat apasati din nou butonul (On).

Dacd problemele persistd, contactati furnizorul sau service-ul autorizat!

Tineti cont de faptul c3 aparatul cantéreste in jur de 6 kg! n timpul
functionarii aparatului, nu Incercati sa mutati aparatul, sa demontati
bolul, nu incercati sa rasuciti sau sa montati piese.

Opriti Intai aparatul si doar apoi efectuati aceste operatiuni!
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in timpul functiondrii, aveti grija la fulare, maneci, cravate sau alte
obiecte care pot fi absorbite in gura de alimentare!
Exista riscul producerii de accidente!

Puneti intotdeauna aparatul pe o suprafata plana!

Nu folositi aparatul continuu mai mult de 30 de minute!

Exista riscul defectarii motorului datorita supraincalzirii!

Lasati motorul sa se raceascd timp de 5 minute si apoi puteti continua
operatiuneal

impingeti ingredientele prin gura de alimentare doar folosind
presorul inclus in pachet!

Nu supuneti aparatul la socuri puternice!
Poate cauza deteriorarea iremediabila a aparatului!

Daca din aparat ies mirosuri neplacute sau fum sau daca acesta se
incalzeste excesiv, opriti imediat aparatul si contactati unitatea service.
Utilizarea unui aparat nou poate determina uneori aparitiaunui  miros
neplacut pentru o perioada scurta de timp. Acesta dispare insa dupa
cateva utilizari!

intotdeauna scoateti aparatul din priza dupa utilizare!

Nu spalati bolul cu apa la temperaturi mai mari de 60 de grade,
nu spalati piesele in masina de spalat vase, nu uscati in cuptor sau
cuptor cu microunde!

Exista riscul deteriordrii sau deformarii pieselor!

Nu introduceti in aparat seminte (susan, in, mac etc.), cafea, scoarta
de copac, vasc, nuca de cocos, boabe de porumb, grau etc. Aparatul
se va bloca si va fi greu de desfacut, mai mult, exista posibilitatea ca
unele piese sa se deterioreze.
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Pasii de urmat in vederea demontarii ansamblului de stoarcere:

Hurom Romania va recomanda sa spalati componentele
aparatului Tnainte de prima utilizare!

Rotiti gura de alimentare n sens invers
acelor de ceasornic si apoi ridicati.

Extrageti axul melcat aplicand o priza ferma
asupra ambelor parti laterale ale acestuia.

Tn urma acestor operatiuni, ati extras fiecare piesa din ansamblul de procesare. Puteti
continua prin a spdla fiecare componenta in parte sub jet de apa calda.
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Pasii de urmat in vederea montarii ansamblului de stoarcere:

in linii mari, operatiunea de pregatire a ansamblului de stoarcere pentru procesarea fructelor
si legumelor este o manopera inversa celei de demontare a ansamblului de stoarcere. Pasii de
urmat in vederea asamblarii sunt dupa cum urmeaza:

Introduceti sita in peria rotativa dupa cum va Introduceti ansamblul sita-perie rotativa in
este indicat in imagine si apasati pana cand bol sirotiti usor pand cand ansamblul
aceasta se pozitioneaza corect. siti-perie rotativd se aseaza corect in bol.

in cazul in care partea superioard, usor mai

_ bombatd, a sitei, nu este aliniata perfect cu linia
— <;Ie gh]daj de pe bpl (dupd cum va este sugerat in
imaginea de mai sus), gura de alimentare nu va

putea fi inchisa.
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Dupa ce v-ati asigurat ca toate componentele
sunt bine asamblate si asezate in bol, plasati
capacul (gura de alimentare) pe bol si
infiletati in sensul acelor de ceasornic pentru
a o inchide.

n cazul in care gura de alimentare nu poate
fi infiletatd, asigurati-vd din nou ca toate
componentele sunt bine asamblate, altfel
repetati pasii necesari asamblarii, descrisi
anterior.

Plasati ansamblul de procesare montat
anterior pe baza aparatului, dupa cum va
este indicat in imaginea de mai jos.

Tineti cont de faptul ca ansamblul
de procesare nu poate fi plasat pe
baza aparatului atunci cand clapeta
de control a evacuarii resturilor este
plasata n pozitile OPEN/CLEAN, ci
doar atunci cand aceastd clapetd este
pozitionatd pe CLOSE.
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Pregatirea aparatului pentru procesare

Dupa ce ati efectuat toate operatiunile de asamblare descrise anterior, puteti
incepe procesarea ingredientelor. Tineti cont de faptul ca ingredientele de
calitate superioara (fructe/legume/frunze cu un continut ridicat de lichid) vor
produce sucul de cea mai buna calitate siTh cea mai mare cantitate.

[ON]
ON

[REV]

Reverse

[REV]

-sReverse

Press

AN

Stop

1. Plasati clapeta de control a evacudrii
resturilor pe pozitia INCHIS (CLOSE).

2. Apasati butonul PORNIT/OPRIT/REVERSE
dupd cum este indicat n imagine pentru a
porni aparatul.

3. Introduceti ingredientele in aparat prin
gura de alimentare, utilizand presorul, daca

este cazul.

* Tineti cont de faptul ca aparatul este un storcator de fructe,
legume si frunze, lent, prin presare la rece. Este nevoie ca
aparatul sa fie alimentat lent cu fructe, legume si/sau frunze.
Mai ales atunci cand il alimentati cu radacinoase dure este
nevoie sa introduceti pe rand ingredientele si sa asteptati
pana cand ingredientul introdus va fi procesat si evacuat pe
la resturi pentru a introduce urmatoarea bucata.

** In cazul in care ingredientul introdus se blocheaza in
gura de alimentare a storcatorului trebuie sa folositi doar
presorul inclus in pachet. Nu incercati sa folositi alte obiecte
(linguri, furculite, cutite, obiecte din plastic, etc.), acestea pot
deteriora iremediabil componente ale aparatului.

4. Atunci cand introduceti ultimul/ultimele
ingrediente, n cazul Tn care procesati
ingrediente pentru a obtine suc, plasati
clapeta de control a evacuadrii resturilor pe
pozitia DESCHIS (OPEN). Astfel, vor fi evacuate
resturile iar gura de alimentare se va deschide
mult mai usor.

5. In cazul In care demontarea gurii de
alimentare este dificila utilizati functia
REVERSE a aparatului. Apdsati butonul
REVERSE dupd cum vd este indicat in imagine,
pentru cateva secunde, apoi eliberati-l. Gura
de alimentare va putea fi demontata mult mai
usor.

*** Cand schimbati sensurile de rotatie ale axului melcat
(ON/REVERSE) - (INAINTE/ROTATIE INVERSA), asigurati-va ca

axul melcat s-a oprit complet fnainte de a schimba sensul de
rotatie.
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Recomandari cu privire la taierea ingredientelor

" Ingrediente comune: mere, pere, portocale, pepene rosu, pepene galben, grapefruit,
lamai, ananas, morcovi, cartofi, sfecla, ghimbir, rosii, ardei, broccoli, varza, kale,
‘ spanac, dovleac, patrunjel, iarba de grau, telina, papadie, etc.
Ingredientele se vor spdla, se vor indepdrta eventualele zone putrezite/mucegdite si se vor tdia in bucdti
suficient de mici pentru a putea fi introduse pe gura de alimentare. Se vor introduce lent, respectdnd
ritmul de procesare al aparatului. Ingredientele se introduc in aparat cu tot cu sdmburi, dar cele cu coajd
durd trebuie curdtate de coajd. Jineti cont de faptul cd, in cazul introducerii raddcinoaselor dure, existd
posibilitatea ca aparatul sé se blocheze atunci cénd introduceti ingredientele prea rapid. In acest caz
aplicati indicatiile corespunzdtoare functiei REVERSE/ROTATIE INVERSA prezentate in acest manual. Pentru
a evita recurenta acestei probleme, introduceti rdddcinoasele lent, asteptati procesarea ingredientului
existent in aparat inainte de a-/ introduce pe urmdtorul.

& Fructe cu sdmburi tari, lemnosi, duri: cirese, visine, piersici, caise, prune, mango,
b avocado etc.

Ingredientele se vor spdila, se vor indepdrta eventualele zone putrezite/mucegdite, se va extrage sGmburele
dur din interior si doar dupd aceea ingredientele vor fi procesate. ATENTIE! Introducerea fructelor cu
sa@mburi tari, lemnosi, duri poate duce la deteriorarea sau distrugerea unor componente ale aparatului,
iar reparatiile nu vor fi asigurate in garantie.

\

' Shake, Smoothie, piure, terci, lapte de migdale, nuci, soia, preparate pe baza de lapte

Pentru shake-uri se va folosi o bazd din lapte/smantdnd, iar apoi se vor adduga fructele/legumele
preferate. Se va utiliza sita grosierd. In cazul in care doriti si obtineti smoothie, piureuri sau terciuri
folositi sita grosierd si respectati aceleasi indicatii ca si in cazul in care ati dori sd obtineti suc din fructe/
legume/frunze. Laptele de migdale, nuci, soia, caju etc., se poate prepara cu ajutorul aparatului Hurom
doar in conditiile in care ingredientele au fost hidratate suficient inainte de a le introduce in aparat iar la
inspectia manuald, acestea sunt suficient de moi. Nu existd retete in ceea ce priveste sablonul de hidratare
al migdalelor, soia, nuci, caju, alune, etc., de aceea este nevoie sd verificati manual consistenta acestora
inainte de a le introduce in aparat. Totusi, in principiu, hidratarea cu 24 de ore inainte de a introduce
ingredientele ar trebui sd fie suficientd. Introduceti in aparat ingredientele hidratate cu o parte din lichidul
in care s-au hidratat, apoi, in functie de textura pe care o doriti pentru laptele dumneavoastrd, addugati
suplimentar apd. ATENTIE: Introducerea nucilor, migdalelor, alunelor, sau a altor ingrediente nehidratate
corespunzdtor poate duce la deteriorarea sitelor si/sau a altor componente.

Descrierea sitelor

SITA FINA (cu gauri mici) se foloseste pentru a obtine sucuri din fructe, legume si frunze. in cazul in
care doriti ca sucul dumneavoastra sa contina o cantitate mai mica de pulpa si sa aiba o consistenta
mai lichida este nevoie ca de fiecare data sa utilizati sita cu gauri mici. Aceasta sita NU se va folosi
in cazul in care doriti sa obtineti inghetata din fructe congelate. Este sita care se foloseste in mod
uzual, de aceea, este important sd o mentineti mereu curata.

SITA GROSIERA (cu g&uri mari) se utilizeaza atunci cand doriti s& obtineti piureuri sau terciuri din
fructe, legume, frunze sau atunci cand doriti sa preparati smoothie, shake-uri, lapte din produse
vegetale sau orice alt preparat care trebuie sa aiba o consistenta mai cremoasa. Rezultatul va avea
o textura grosiera si va contine mai multa pulpa decat in conditiile in care ati procesa ingredientele
cu sita fina. Aceasta sita NU se foloseste in cazul in care doriti sa procesati fructe inghetate.
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Cum se utilizeaza clapeta de control a evacuarii resturilor?

Clapeta de control este acea piesa de forma unei limbi metalice cu un capat din plastic situata intre gura
de evacuare a sucului si cea de evacuare a resturilor. Aceastd clapetd de control a evacudrii resturilor va
permite sa controlati calitatea sucului (densitatea si textura acestuia) sau sa variati tipul de operatiuni pe
care doriti sa le efectuati.

Pozitia INCHIS (CLOSE) - Plasarea clapetei in aceastd pozitie confera eficientd maxima procesului de
stoarcere. Resturile vor fi cat de uscate se poate, sucul dumneavoastra va fi usor mai dens, va contine mai
mult din fructul, leguma sau frunzele pe care
le stoarceti. In cazul in care doriti stoarcerea
la presiune maximd, plasati clapeta in pozitia
INCHIS (CLOSE), dar, dupa ce ati obtinut 400
ml de suc, deschideti aceastd clapeta pentru a
ncepe evacuarea resturilor. Dupa ce aparatul
va evacua o cantitate mai mare de resturi
puteti sa plasati din nou clapeta pe pozitia
INCHIS (CLOSE).

ATENTIE: in cazul in care procesati fructe de
padure, rodie, capsuni, struguri sau alte fructe/
legume cu samburi multi si mici, puteti incepe procesarea avand clapeta plasata in pozitia INCHIS (CLOSE)
dar aceasta trebuie ulterior plasata in pozitia DESCHIS (OPEN) de indata ce sucul incepe sd iasa. Tn cazulin
care nu procedati astfel, exista riscul de a bloca aparatul/ingreuna demontarea ansamblului de procesare
sau chiar deteriorare a unor componente ale aparatului.

Pozitia DESCHIS (OPEN) - Plasarea clapetei in
aceasta pozitie scade usor eficienta procesarii,
resturile vor mai contine putin lichid Tnsa sucul
obtinut va fi usor mai lichid in comparatie cu
varianta in care se proceseaza cu clapeta pe
pozitia INCHIS (CLOSE). Este indicat sa plasati
clapeta in aceasta pozitie atunci cand procesati
ultimul/ultimele ingrediente pentru a Tinlesni
evacuarea resturilor si a demonta usor gura de
alimentare la sfarsitul procesului de stoarcere.
De asemenea, pozitia DESCHIS (OPEN) se foloseste atunci cand procesati fructe de padure, rodie, struguri
, tomate sau alte fructe si legume cu sdmburi multi si mici. In acest caz, chiar daca ati inceput procesarea
cu clapeta pozitionatd pe INCHIS (CLOSE), dup& obtinerea unei cantitati de 300-400 ml de suc, va trebui
sa comutati clapeta in pozitia DESCHIS (OPEN) si sa continuati procesarea ingredientelor utilizand aceasta
setare. In acest fel, veti evita blocarea aparatului si veti inlesni procesul de dezasamblare.

Pozitia CLEAN (CURATARE) poate fi accesatd doar in conditiile in care detasati ansamblul de procesare
de pe baza aparatului pentru a-l curdta. Pozitionarea clapetei astfel va asigurd accesul la gura de
evacuare a resturilor, deci veti putea curata
temeinic ansamblul de procesare al aparatului
dumneavoastra Hurom.

ATENTIE: Ansamblul de procesare NU poate fi
plasat pe baza aparatului atunci cand clapeta
de control a evacuarii resturilor este plasata in
pozitia CLEAN (CURZ\TARE). Pentru a face acest
lucru trebuie sa mutati clapeta pe pozitia CLOSE
(INCHIS).
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Utilizarea clapetei in functie de ingredientele procesate

Ingrediente comune: mere, pere, portocale, pepene rosu, pepene galben, grapefruit,
1amai, ananas, mango, prune, piersici, caise, cirese, morcovi, cartofi, sfecld, ghimbir,

‘ rosii, ardei, broccoli, varza, kale, spanac, dovleac, patrunjel, iarba de grau, teling,
papadie, etc.

Procesarea incepe pe pozitia INCHIS (CLOSE), se poate continua pe aceastd pozitie pentru
eficienta maxima sau se poate trece pe pozitia DESCHIS (OPEN) in cazul in care se doreste
un suc mai lichid. Atunci cand introduceti ultimul/ultimele ingrediente, in cazul in care
procesati ingrediente pentru a obtine suc, plasati clapeta de control a evacuarii resturilor
pe pozitia DESCHIS (OPEN). Astfel, vor fi evacuate resturile iar gura de alimentare se va
deschide mult mai usor.

.}g Ingrediente cu samburi multi si mici: rodie, struguri, fructe de padure (afine, fragute,
"3 zmeura, mure, etc.), kiwi, capsuni, etc.

Putetiincepe procesarea avand clapeta plasata in pozitia INCHIS (CLOSE) dar aceasta trebuie
ulterior plasata in pozitia DESCHIS (OPEN) de indata ce sucul incepe s iasa. In cazul in care
nu procedati astfel, exista riscul de a bloca aparatul/ingreuna demontarea ansamblului de
procesare sau chiar deteriorarea unor componente ale aparatului.

\

' Shake, smoothie, piure, terci, lapte de migdale, nuci, soia, preparate pe baza de lapte.

Aparatul dumneavoastrd Hurom va permite
realizarea unor preparate pe baza de lapte,
shake-uri, smoothies, a laptelui de migdale,
nuci, soia sau a piureurilor din legume si/sau
fructe. Tn aceasta situatie, se va folosi in mod
uzual sita grosiera (cu gauri mari) iar clapeta va
fi intotdeauna pozitionatd pe INCHIS (CLOSE).

ATENTIE: laptele de migdale, nuci, soia, caju, etc., se poate prepara cu ajutorul aparatului
Hurom doar Tn conditiile Tn care ingredientele au fost hidratate suficient inainte de a le
introduce Tn aparat iar la inspectia manuala, acestea sunt suficient de moi. Nu exista retete
n ceea ce priveste sablonul de hidratare al migdalelor, soia, nuci, caju, alune, etc., de aceea
este nevoie sa verificati manual consistenta acestora Tnainte de a le introduce Tn aparat.
Totusi, Tn principiu, hidratarea cu 24 de ore Thainte de a introduce ingredientele ar trebui sa
fie suficientd. Introduceti ingredientele hidratate cu o parte din lichidul in care s-au hidratat
n aparat, apoi, in functie de textura pe care o doriti pentru laptele dumneavoastra, adaugati
suplimentar apa.

ATENTIE: Introducerea nucilor, migdalelor, alunelor, sau a altor ingrediente nehidratate
corespunzator poate duce la deteriorarea sitelor si/sau a altor componente.
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Cand aparatul se opreste in timpul procesarii

in cazul in care storcatorul HUROM
se blocheaza in timpul procesarii
apasati butonul REV de cateva
b ori timp de 6-7 secunde. Astfel,
| resturile sunt Tmpinse Tn sens
invers. Butonul REV functioneaza

L doar dacal tineti apasat.

mverse | <REV>

Dupa ce ati efectuat operatiunea

<ON> descrisa mai sus puteti continua

amer || procesarea apasand butonul dupa
cum va este indicat in imaginea

alaturata, aparatul va procesa in

- continuare ingredientele introduse.
L Totusi, tineti cont de faptul ca
sevense fnainte de a comanda aparatului

sa continue procesarea axul melcat
trebuie sa se fi oprit complet din
rotatia inversa.

Imaginea de mai jos va indica modul in care trebuie utilizat butonul
de pornire si rotatie inversa (ON/REVERSE) - (INAINTE/ROTATIE INVERSA)

<ON>

<STOP> <REV>

v N

1

Daca aceasta operatiune nu rezolva problema, opriti aparatul, deschideti
gura de alimentare si curatati piesele, apoi, continuati operatiunea.
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Cum trebuie procedat in cazul in care aparatul nu mai
functioneaza?

fnainte de a contacta service, in conditiile in care aparatul
dumneavoastra nu mai functioneaza, luati in considerare
urmatoarele aspecte:

Aparatul NU functioneaza decat in conditiile in care este asamblat
corect. Pentru a asambla corect aparatul, urmariti instructiunile
detaliate din acest manual de utilizare.

1. Asigurati-va ca ati introdus aparatul in priza si ca aceasta este functionala. Verificati daca gura de alimentare
este Infiletata complet si daca sageata vizibild pe gura de alimentare este aliniatd cu sageata vizibila pe baza
sau este pozitionata diametral opus in cazul in care alegeti varianta a doua de montare a gurii de alimentare.

2.1n cazul in care aparatul se opreste brusc in timpul procesérii, verificati dacd nu ati introdus o cantitate prea
mare de ingrediente sau daca ati ignorat ritmul lent necesar alimentarii aparatului si ati incercat sa il indopati. In
acest caz, consultati instructiunile de folosire ale functiei REVERSE prezentate in acest manual.

3.1n cazul in care gura de alimentare nu poate fi desfacutd deloc sau este foarte dificil s& o defaceti, tineti cont
de faptul ca in interiorul ansamblului de procesare pot exista resturi. Utilizati functia REVERSE sau ncercati sa
demontati gura de alimentare si s& curatati componentele din interiorul ansamblului de procesare. in cazul
in care, dupd efectuarea tuturor acestor operatiuni, gura de alimentare nu poate fi deschisa, vd rugam sa
contactati service-ul autorizat Hurom.

4. Nu introduceti in aparat ingrediente ntr-un ritm foarte alert sau multe ingrediente n acelasi timp. Aparatul
este un storcator lent, cu presare la rece si trebuie alimentat intr-un ritm lent. Chiar daca ingredientele au
o dimensiune redusa (afine, zmeurd, struguri, etc.), trebuie respectat acelasi ritm lent de introducere a
ingredientelor.

5. Nu utilizati altceva decat presorul inclus in pachet pentru a impinge ingredientele Tn cazul in care
acestea se blocheaza pe gura de alimentare. Utilizarea altor obiecte poate cauza deteriorarea sau
defectarea unor componente ale aparatului.

6. In cazul in care observati urme de lichid pe baza tineti cont de faptul c3 aceast3 situatie se poate datora
alimentarii prea rapide a aparatului, in cazul in care viteza de introducere a ingredientelor este prea mare si/sau
utilizati presorul frecvent pentru a grabi introducerea ingredientelor, resturile pot forta deplasarea garniturii
care blocheaza gura de evacuare a resturilor iar prin acea zona poate curge lichid pe baza. Lichidul poate ajunge
pe baza si in conditiile in care ati indepartat garniturile din silicon pentru a le spala/igieniza si ati omis montarea
lor Tnainte de a incepe procesarea. Asigurati-va ca toate garniturile din silicon sunt la locul lor.

7. Se observd anumite imperfectiuni pe piese cum este axul melcat sau pe site. Acest fapt se datoreaza
tehnologiei de productie a acestor piese, materialul din care sunt fabricate se numeste ULTEM, este un material
plastic foarte rezistent, fara BPA dar care nu suporta finisaj ulterior. Urmele prezente pe aceste piese (impresia
de zgarieturi fine, mici santuri sau imperfectiuni de forma rotunda) sunt urme rezultate in urma procesului de
productie, nu afecteaza sub nici o forma functionalitatea, eficienta sau durabilitatea aparatului dumneavoastra.

8. Ansamblul de procesare oscileazé si/sau se simt vibratii in timpul procesarii ingredientelor. In functie de
textura ingredientelor pe care le procesati pot aparea usoare vibratii datorate functionarii motorului sau oscilatii
ale ansamblului de procesare cauzate de constructia acestuia care permite usoare miscari oscilatorii care disipa
din energia aparuta in timpul proceséarii pentru a evita deteriorarea componentelor. in cazul in care miscarea
oscilatorie este violentd sau de o intensitate foarte mare, opriti procesarea si contactati service.

9. Ansamblul de procesare nu poate fi pozitionat pe baza aparatului. Verificati clapeta de control a evacuarii
resturilor, aceasta trebuie sa fie plasatd pe pozitia INCHIS (CLOSE), in caz contrar, ansamblul de procesare nu
va putea fi plasat pe baza.
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Curatarea aparatului

Spalarea pieselor

1. Asigurati-va ca motorul este oprit si ca ati scos
aparatul din priza.

Tineti bine capul stecherului. Nu atingeti cablul de
alimentare cu mainile ude!

2. Utilizati ambele maini atunci cand ridicati sau
montati gura de alimentare si bolul.

3. Demontati piesele in ordinea indicata in acest
manual de utilizare, in cadrul sectiunii “Pasii
de urmat in vederea demontdrii ansamblului de
stoarcere”

4. Spalati individual fiecare piesd, insistand
asupra zonelor in care s-au depus reziduuri,
eventual, folosind periile incluse in pachet.

5. Stergeti petele de pe baza cu o lavetd umezitd
apoi cu una uscata pentru a inldtura umezeala.
Nu scufundati baza in apd, nu o cldtiti sub robinet.

6. Dupd fiecare spalare, uscati bine piesele si
pastrati-le intr-un loc ferit de umezeala.

Piesele pot fi curatate Tn masina
despalatvase, dacatemperatura
apei nu depaseste 60°C.

Piesele componente ale ansamblului de stoarcere trebuie curatate
temeinic dupa fiecare utilizare. Sitele trebuie periate pentru ca in
interiorul gaurilor s& nu rdmana resturi de ingrediente. Tn cazul in
care nu sunt curatate la timp, piesele aparatului se pot deteriora
sau poate fi compromisa eficienta stoarcerii, iar inlocuirea pieselor
compromise din cauza igienei deficitare nu poate fi facuta in garantie!
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Garnitura dopului gurii de evacuare a sucului

Periile rotative

Pentru a curata garnitura dopului gurii de
evacuare a sucului, trebuie sa o detasati
de pe suportul de plastic, sa o clatiti sub
jet de apa calduta si, periodic, sa o lasati la
inmuiat, intr-o solutie de apa si bicarbonat
pentru a preveni aparitia mucegaiului si a
fungilor.

Pentru a curata garnitura de etanseizare
a bolului trebuie sa o detasati utilizand
doua degete, dupa cum va este indicat
in imaginea alaturata. Apoi, trebuie sd o
clatiti sub jet de apa calduta si, periodic,
sa o lasati la inmuiat, intr-o solutie de
apa si bicarbonat pentru a preveni
aparitia mucegaiului si a fungilor. Ulterior,
garnitura trebuie introdusa la locul ei, cu
partea indicata in imagine in sus

Pentru a curata periile rotative trebuie sa
detasati piesele din silicon, extragandu-
le din suportul de plastic dupa cum va
este indicat Tn imaginea alaturata. Apoi,
trebuie sa le clatiti sub jet de apa calduta
si, periodic, sa le lasati la inmuiat, intr-o
solutie de apa si bicarbonat pentru a
preveni aparitia mucegaiului si a fungilor.
Ulterior, periile rotative trebuie introduse
la locul lor, tinand cont de pozitia lor
initiald, indicata in imaginea alaturata.

Suportul din plastic se va curata cu
ajutorul periei incluse In pachet sub jet
de apa calduta. Periodic, se poate inmuia
intr-o solutie de apa calda si bicarbonat
pentru a preveni aparitia mucegaiului si a
fungilor.
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Hurom HW Comercial si afacerea dumneavoastra
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Hurom HW Comercial este un aparat special conceput pentru cei
care administreaza afaceri din domeniul intretinerii bunastarii
fizice, cei care detin restaurante, baruri, puncte de vanzare sucuri
naturale, catering etc. si isi doresc sa eficientizeze activitatea
afacerii lor pentru a obtine rezultate maxime cu eforturi minime,
economisind timp, energie si bani.

Hurom HW Comercial beneficiaza de cele mai noi tehnologii din
domeniul stoarcerii lente prin presare la rece, se invarte cu 43
de rotatii pe minut, mai mult, periile rotative, elementele care
omogenizeaza sucul se rotesc cu 17 rotatii pe minut, ceea ce
fnseamna un suc de calitate deosebita si un continut maxim de
vitamine, minerale si enzime in sucul proaspat stors, incetinind
reactiile oxidative spre minim. Astfel, clientii dumneavoastra vor
primi cel mai bun suc din lume, iar afacerea dumneavoastra isi
va spori renumele si va deveni locul preferat al consumatorilor
de sucuri naturale.

Hurom HW Comercial este proiectat sa performeze si sa reziste,
poate functiona pana la 8 ore fara a fi nevoie sa faca pauza, acest
lucru se transpune intr-o cantitate mai mare de suc pe care
aparatul o poate produce in unitatea de timp, sporind eficienta
activitatii dumneavoastra si generand profituri mai mari.

Hurom HW Comercial este contruit din cele mai bune materiale,
acest lucru asigurandu-i o durabilitate iesita din comun, ceea
ce iInseamna mai putine zile petrecute in service, deci mai multi
bani pentru dumneavoastra.

Hurom HW Comercial are incluse in pachet 3 ansambluri de
procesare complete, pe care le puteti folosi pentru a stoarce
sucuri din diferite fructe, legume si frunze, in principiu puteti
considera ca ati achizitionat trei aparate diferite la pretul unuia
singur. Nu va fi nevoie sa igienizati ansamblul intre procesari, ci
puteti folosi cate un ansamblu pentru fiecare tip de suc pe care
il produceti, si acest element contribuind la sporirea eficientei
activitatii afacerii dumneavoastra.
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Specificatii tehnice

Tensiune alimentare: Consum: 150 W Motor: monofazat,
220-240V, 50 Hz cu inductie

©

Capacitate bol: Dimensiuni: Greutate:
1000 ml 28,2 x 19,9 x 44,5 mm 8,6 kg

Rotatii pe Durata maxima de Lungime cablu
minut: 43 functionare: 8 ore  de alimentare: 1,4 m




